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| -Queijo coalho
1 -E muito mais...

, seu Zé me vé |

.. um suco de
; ﬁ”,@ laranja, por favor?
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Em um dia ensolarado em Salvador, Theo e sua
mée Carla passeavam pela Barra...

Y Sim!Hojea %
P7 temperatura 3§
esta 30°
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06 menino, ndo sai
.. correndo assim, nao!!! *
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Desculpa mae,
tava com

Ta aqui, dona, seu
queijo e seu suco.

Obrigada, seu Zé!

Nossa! Que
suco gostoso !

0i, seu Zé vocé me vé u
suco também? Ah, e um 3
1

Seu Zé, cOMO seu suco
pode ficar tao geladinho e
bom mesmo nesse calor?

Ah, isso é simples !
Sempre trago as frutas
mais frescas para ca,
além disso,
mantenho-as longe do
sol, em um local
arejado.

Nossa, algo tao simples
e faz tanta diferenga!
Mas e o queijo? Ele
também esta sempre
bem fresquinho!




Gele
Keutil&u’ve[

Ah, pra isso eu uso uma
caixa de isopor e alguns
gelos reutilizaveis, cubro
todos os lados da caixa

0 queijo € um alimento que
precisamos ter cuidado, ele
precisa estar sempre bem
refrigerado pra evitar a
proliferagao de bactérias

com o gelo e depois boto :
o queijo bem no meio. nocivas.
Ué? Gelo
reutilizavel? _
Vocé recongela Nao exatamente
a agua que agua...
derrete?

Na verdade, eu
uso isso aqui...

e

Esses sdo os gelos
reutilizaveis! Tém um gel
dentro deles que

: congelam igual agua
Sa quando a gente bota no
freezer, mas demora
muito mais tempo pra
descongelar.

Desco # gelados

E o melhor: ndo
molha os queijos
igual o gelo faria!




E ainda t6 economizando um

mont&o, pois nédo preciso mais Ja terminei de comer, mas o
comprar gelo todo dia. E sé chegar queijo ficou até mais gostoso
em casa, lavar, colocar na geladeira depois de saber que voce cuida
e reutilizar no outro dia! E ainda vai pra deixar tudo tao limpinho e

durar anos e anos! bem preservado.

que da me-; te recomendar pra minha t

que ama um queijinho de praia! Pode ter certeza que
i falo! Ah...e em falar
no queijo, o total

ficou 14RS certo ?

Avise a ela que sera o melhor
queijo que ela ja comeu em

Isso mesmo! Muito

2 Seu Zé, para que
obrigado!

océ ta passando
esse alcool na
mao? ;

Oxe, obrigada vocé !!




Por isso, depois de
pegar em dinheiro
sempre uso alcool
em gel nas maos,
ou, se eu puder,
lavo-as com agua e
sabao!

0 dinheiro é repleto de
bactérias, e elas podem
passar para os alimentos que
trabalhamos. O alcool é capaz
de matar boa parte dessas
bactérias, ficando inofensivo
para nés!

Nossa, vocé sabe tanto sobre
bactérias, seu Zé. Onde vocé
aprendeu tudo iss0???

Ah...eu aprendi na oficina da
UFBA chamada: Projeto
Vendedores Ambulates

L4, aprendi sobre o risco
dos microorganismos
para nés e como evitar

esses riscos.
Aprendemos, também,
na oficina de
refrigeragao, uma melhor
forma de conservar
nossos alimentos!

Theo, veja a cartilha que eles
entregaram sobre as boas praticas
de conservagao

Obrigado, vou ler;
tudinho quando eu
chegar em casa, ;

o

Tchau, seu Zé!*
Theooo, bora!

Por nada!
Voltem sempre
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